CUADRO DE CERTIFICACION DE CAPACITACION DE MANIPULADORES DE ALIMENTOS DOCUMENTACION SANITARIA

Nombre

Fecha inicio plan de
capacitacion

Fechade
vencimiento
capacitacion

FELIPE CASTELLANOS 21/02/2023 21/02/2024
ANA CRIOLLO 2/11/2022 2/11/2023
PAOLA REYES 26/08/2022 26/08/2023

CRISTIAN GALINDO 1/05/2022 1/05/2023
MARIA RICO 22/12/2022 22/12/2023
MAGDA VEGA 15/06/2022 15/06/2023
PABLO LASSO 18/02/2023 1/02/2024
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DocumentoNe: |, a
Asistic a la capacitacién en M

lmoymmnul&nomummhm&nu«udcnum-hmwmvmmynhmlu
tratacon los siguiontes temas:

LTERMINOLOGIA DASICA
2.LOS ALIMENTOS, CLASIFICA

CION Y COMERCIALIZACION
3. INOCUIDAD ALIMENTARIA

10. MANIPULADORES DE ALIMENTOS

T NORMATIVIDAD VIGENTE

12, RECEPCION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE
13. PUNTOS CRITICOS DE CONTROL Y RIESGOS

14. PLANES DE SANEAMIENTO BASICO

15. REQGUISITOS PARA SECTORES

ESPECIFICOS: UENIDAS ALCOHOLICAS, VENTAS BN LAVIA PUBLICA, TRANSPORTE ¥ COMERCIALIZACION DE
CARNES Y DERIVADOS, COMERCIALIZACION DE LECHE CRUDA PARA CONSUMO mug

Fecha de Expedicién:_L1. FER. 20Y1R

ASISTENTE

FusagasugS(Cundlnémarc:{),




CONCEDE SEGUN | ¥ COMO EMPRESA HABILITADA
R AGA E.U.m. 2674 DE 2013 ART, 11
oesE s s s s COD. 021805

CRONOGRAMA ESTABLECIDO

NORMATIVIDAD VIGENTE: RES. 2674 DE 2013
(Art, 12 ) en cunnto a capacitacién

PABLO ENRIQUE
LASSO GODOY
Identificacion No.
3.066.658

VENCE: [ FEBRERO ][ 2024 ) " Oficina Principal: Cra. 8 No. 6-35 Fusa Local 118 Escalas

Cel. 300 356 56 75 - 301 472 79 23 - WhatsApp 300 356 5675
Email; i j hitps://ragaeu.wixsite.com/soluciones

Quien Aprobo La Capacitacion De Man ipulacidn Y Proteccion ESTE DOCUMENTO ES DE USO PERSONAL E INTRANSFERIBLE,
De Alimentos POR MODULOS, INTENSIDAD 10 HORAS ANO LECTIVO | NO ES VALIDO EN FOTOCOPIA O CON ENMENDADURAS

P RAGA E.U.

DESDE 2009 APORTAMOS SOLUCIONES EN SALUD PUBLICA

HABILITADO POR LA SUBDIRECCION DE SALUD PUBLICA GOBERNACION DE CUND
CODIGO DSAAL-CMA-005-12-17

Fusagasuga, febrero 18 de 2023

Sedor
A QUIEN PUEDA INTERESAR
Ciudad
SEGUN DIRECTRIZ DADA POR EL INVIMA

Por medio de la presente relaciono el personal que asistié a la capacitacion las fechas
acordadas del ano en curso, sobre manipulacion y proteccion de alimentos, dando
cumplimiento a la normatividad vigente Resolucion 2674/2013, segin tecnologia.

Entrego relacion de personal asistente y calificado:

| 021805 I PABLO ENRIQUE LASSO GODOY 3.066.658 ' 95'/.‘

CONTENIDO DEL PLAN DE CAPACITACION: SEGUN DIRECTRIZ INVIMA
De comun acuerdo, se asignaron las fechas de cada modulo, y certifico esta, al aprobar
mas del 95% de los 4 modulos en el transcurso del ano hasta completar 10 horas ano
calendario 2023, segun actividad del establecimiento o manipulador. De alimentos en
su area tecnologica.

| Mocemiduos  Wieahasheota) | WPrécics  Tomideors
Cuatro (4) Ocho (8) Dos (2) Diez (10)

Médulo I: Co P Basicos De Alimentos Y Perfil Del Manipulador.

1.1 Legislacion Alimentania.

1.2 Responsabilidad de las empresas del sector alimentario

1.3 Perfil del manipulador de alimentos

1.4 Practicas insitu 30 minutos segun actividad o tecnologia

1.5 Valoracién o grado de adaptabilidad del médulo |




DESDE 2009 APORTAMOS SOLUCIONES EN SALUD PUBLICA

HABILITADO POR LA SUBDIRECCION DE SALUD PUBLICA GOBERNACION DE CUND
CODIGO DSAAL-CMA-005-12-17

Modulo Il: Vias De Contaminacion De Los Alimentos.

2.1 Aspectos generales de contaminacion (fisica, quimica y biologica)
2.2 Peligros quimicos, Fisicos y biolégicos

2.3 Entermedades trasmitidas por alimentos ETA's.

2.4 Higiene Alimentaria (BPM)

2.5 Practicas insitu 30 minutos segun actividad o tecnologia

2.6 Valoracion médulo 11

Médulo lIl: Reglas Higiénicas para la manipulacion de alimentos
3.1 Microorganismos.

3.2 Requisitos de los manipuladores de alimentos

3.3 Higiene personal y conductual

3.4 Limpieza y desinfeccion (PLAN BASICO DE SANEAMIENTO) art 26 Res 2674
3.5 5 claves para la inocuidad de los alimentos (ONU)

3.6 Practica insitu 30 minutos segun actividad

3.7 Valoracion médulo 111

Modulo IV: Almacenamiento, Comercializacion y Distribucion de Alimentos.
4.1 Compra y recepcion de materias primas.

4.2 Almacenamiento de alimentos.

4.3 Método de conservacion de alimentos

4.4 Empaque y rotulado

4.5 Transporte y comercializacion de alimentos.

4.6 Practicas insitu 30 minutos segun actividad

4.7 Valoracion modulo |V

4.8 Evaluacion final y grado de adaptabilidad por tecnologia puntaje obtenido

AS| DAMOS CUMPLIMIENTO A LOS REQUERIMIENTOS DE LA RESOLUCION 2674 DE 2013 ART. 12 CON EL PERSONAL QUE
ASISTIO, EN CASO DE REFUERZOS O NUEVAS POBLACIONES SE ACORDARAN FECHAS CON LA EMPRESA CONTRATANTE




Particip6 en la capacitacién sobre Buenas Practicas
de Manufactura conforme a lo estipulado
en la Resolucién 2674 de 2013, Art. 12 y 13.
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* Auditor Interno BPM, HACCP, e ISO 22000.

Cod. 20221202
HACE CONSTAR QUE:

ANA FIDELA CRIOLLO BARRIOS
Identificado (a) con cédula de dudadania N. 39.624.815
Este documento es de uso personal @ intransferbie NO
e g t" o o ‘ A _— -
i.,:nb'. Us\. J \Lus\pu &Ju_vt\_du\ e

CEL. 3134732780 e-moil: samavicom2015@gmail.com

! Fusagasugé- Cundinamarca

Validez: un afio a partir de su fecha de expedloon
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& CONTRO

CApaciTACION EN B-P-

Fusagasugd, 02 noviembre de 2022.

A QUIEN PUEDA INTERESAR

Por medio de la presente relaciono el persong| que asistio y participo de la capacitacion
sobre Buenas Prdcticas de manufactura y Manipulacién Higiénica de Alimentos, conforme a
lo establecido en el Titulo Ill, Art. 12 de la Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de la

Proteccion Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hago entrega de la constancia de asistencia y participacion del personal
relacionado a continuacion:

- NOMBRES Y APELLIDOS N. DOCUMENTO

20221202 ANA FIDELA CRIOLLO BARRIOS 39,624,815

__SAMAY w.LOM

"'n g\ 13iNES

Cordialmente,

/
1%
VIVIANA CO ES
Auditor Interno Buenas Précticas de Manufactura
HACCP e 150 22000:2005

CEL. 3134732780 e-mail: SamavlcomZOIS@gmall com
Fusagasugd- Cundingmarcq

SISTEMAS DE GESTION DE INOCUIDAD AUMENT ppsa
p.M Y MANIPULACION HIGIENICA DE ALiMENTQs
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SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA |
& CONTROL OF MANAGEMENT

PROCESO SISTEMAS DE GESTION DF LA INOCUIDAD ALIPAENTARIA
psOCEWIENTO : CAPACITACION EN B rnvmmxmmnum

SAMAVECOM

6. EVALUACION

d conocer cudles son los logros, el conocimiento y el grado

La evaluacion tiene como finalida
del proceso de capacitacion y su impacto en la conducta y

de cumplimiento de los objetivos
actitudes del manipulador de alimentos.

7. CRONOGRAMA DE CAPACITACION

ANO 2023

ACTIVIDADES | any '
MAY. JUN_ JUL  AGOSEP 'OCT [NOV JUN

JUL

CAPACITACION
MODULO 1
CAPACITACION
moopuLo Il
CAPACITACION
MODULO A

CAPACITACION i
MODULO IlIB & #

CAPACITACION
EVALUACION

En constoncia,

s:l 41 Iun S in {

~SAMAVECOM
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.-‘i ' SAMAVACOM m } Participé en la capacitacion sobre Buenas Practicas

3 e, SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO il de Manufactura conforme a lo estipulado

é et AMBIENTALES, VIGILANCIA & CONTROL OF ; i en la Resolucion 2674 de 2013, Art. 12y 13.

g ' MANAGEMENT -

Z' NIT. 52987918-0 N £l dia 26 de julic de 2022,

5 C6d. 20220621 é ' é g 5/ |

?' HACE CONSTAR QUE: ; 3 74 M - aé .

3 n VIVIANA CORREA MORALES |

: ANGELA PAOLA REYES ORTIZ L | Auditor Interno BPM, HACCP, e ISO 22

gﬁ Identificado (a) con cédula de Ciudadanfa N. 1.069.721.095 J ] . . R S By . MV TP
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SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA

1y £ CONTROL OF MANAGEMENT

Fusagasugd, 27 de Julio de 2022.

A QUIEN PUEDA INTERESAR

Por medio de la presente relaciono ¢l personal que asistié y participo de la capacitacion
sobre Buenas Practicas de manufactura y Manlpulacién Migiénica de Alimentos con uno
duracion estimada de 10 horas, conforme a lo establecido en el Titulo M, Art. 12 de la
Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de la Proteccién Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hago entrega de la constancia de asistencia y participacion del personal
relacionado a continuacidn:

CODIGO ' ' NOMARES vnpcmoos ! N. DOCUMENTO
munm: _j mmm\ mom REYES ORTIZ | 1, 060 721 095J

Se MAVE M
o, Gl l\ ||'A AN, Y
Cordialmente, r"s,\p\ ‘ =i
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‘L:’ﬁ [ O N T I ‘,
L] )

TR TEY
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Auditor Interno Buenas Practicas de Manufactura
HACCP ¢ 150 22000:2005

CEL 3134732780 e-moil: samavicom 2015@gmail.com

fusagusugd- Cundinamarca

&t gy e B g b A AR At A S G ¢ ik, e b s

Escaneado con CamScanner

[




SAMAVECOM
SImMA DE NJDITORIAS "EMO

‘ _AMBIENTALES, VIGILANCIA & CONTROL oF -

- MANAGEMENT
‘ NIT_ 52987918-0 .

s, 20220431 ;

HACE CONSTAR GUE. '

CRISTIAN ANDREZ GAUNDO GALINDO
;o Identiﬁado (g) con ¢ c‘d,ula de Cludadm(a N. 1.069‘ 757.768

. CEL. 3134732780 e-mall: samavicomZOlS@gmail com
Fusagasugd- Cundlnamarca

P B N A P

Parﬁclpé en laca upacitaclén sobre Buenas Pricticas !
- . de Manufactura conforme a lo estipulado.
en Ia Resoluclén 2674 de 2013, Art. 12y 13.

~a H dx: mnVO d& 2022,

; &WQM@ZW

VIVIANA CORREA gﬁhtfg ,
Auditor Intemo BPM HACCP, e ISO 22000. .

Este documentoes de uso personai e mtranslenble NO
esyalido en fotocopia, escaneddo o con enmendaduras.

Valldez. un aﬁo a partlr de su fecha de expedicion ol

Escaneado con CamScanner



SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA
£ CONTROL OF MANAGEMENT

SISTEMAS OF GESTION DF INOCUNIDAD ALUIMEMNTARIA
CAPACITACION EN B P M Y MAMIPULACION HIGIEMICA DE ALIMENTOS

Fusogosuad, 01 de mayo de 2022.

A QUIEN PUEDA INTERESAR

Por medio de la presente relociono el personal que asistid y participo de la capacitacién
sobre Buenas Prdcticas de manufactura y Manipulacién Higiénica de Alimentos con una
duracion estimada de 10 horas, conforme a lo establecido en el Titulo lll, Art. 12 de la
Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de la Proteccién Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hago entrega de la constancia de asistencia y participacién del personal
relacionado a continuacion:

CODIGO NOMBRES Y APELLIDOS N. DOCUMENTO
| - - £ e R e o=
20220421 | CRISTIAN ANDREZ GALINDO GALINDO 1.069.757.768 l
SAMAVECOM
W Mo eimmirenag
o) | B tievert e
Cordialmente, \ s MIT 52987 019 .0

e lpls8als

Auditor Interno Buenas Practicas de Manufactura
HACCP e 1SO 22000:2005

CEL 3134732780 e-mail: somavicom2015@gmail.com
Fusagasugad- Cumndingmaeca

Escaneado con CamScanner
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T
v, SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO
o AMBIENTALES, VIGILANCIA & CONTROL OF
& ' MANAGEMENT

NIT. 529879186-0

Cdd. 20220522
MAGDA VEGA REYES
Identificado (a) con cédula de dudadania N. 46.370.368

CEL. 3134732780 e-mail: samavicom2015@ gmail com
Fusagasuga- Cundinamarce
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Participé en la capacitacién sobre Buenas Practicas
de Manufactura conforme a lo estipulado
en la Resolucién 2674 de 2013, Art. 12 y 13.
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Auditor Interno BPM, HACCP, e ISO 22000.
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SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA
& CONTROL OF MANAGEMENT

SISTFMAS DF GE STION T

f v pAANIPULACION HIGIENICA

CAPACITACIONENB P.N

Fusogasugd, 16 de junio de 2022.

A QUIEN PUEDA INTERESAR

Por medio de la presente relaciono el personal que asistié y participo de la capacitacion

sobre Buenas Prdcticas de manufactura y Manipulacién Higiénica de Alimentos con una
duracion estimada de 10 horas, conforme a lo establecido en el Titulo lll, Art. 12 de la
Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de la Proteccion Social y el plan adjunto.

a de la constancia de asistencia y participacion del pe

rsonal

Por consiguiente, hago entreg
relacionado a continuacion:

e

" copiGo NOMBRES Y APELLIDOS N. DOCUMENTO |
| 20220522 | MAGDA VEGA REYES 46.370.368 |
SAMAVECOM
(.>2),

Cordialmente,

a1l ﬂ S [
WWANA‘?:off{fA MDRALES’
Prédcticas de Manufactura

Auditor Interno Buenas
HACCP e ISO 22000:2005

CEL. 3134732780 e-mail: samavicom2015 @gmail.com
Fusagasugd- Cundinamarca

Escaneado con CamScanner



Participé en la capacitacién sobre Buenas Practicas
de Manufactura conforme a lo estipulado
en la Resolucién 2674 de 2013, Art. 12y 13.

Eidea 22 de armtemore ge 2027

ma&,

Auditor Interno BPM, HACCP, e ISO 22000.

SAMAVACOM

SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO
AMBIENTALES, VIGILANCIA & CONTROL OF
MANAGEMENT
NIT. 52987918-0

Cod. 20221319
HACE CONSTAR QUE:

MARIA DEL CARMEN RICO VERGARA

identificado {a) con cédula de dudadanfa N. 1.006.127.263 :
' Este documento es de uso personai & ntransferible NO

es valido en fotocopia, escaneadc o con eamendaduras.

CIE. SERNENND s amnientirspmons. Validez: un afio a partir de su fecha de expedicién
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: SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA
' & & CONTROL OF MANAGEMENT

SAMAVE&COM SISTEMAS DE GESTION DE INOCUIDAD ALUMENTARIA
' ~ CAPACITACION EN B.P.M Y MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

Fusagasugd, 22 de diciembre de 2022.

A QUIEN PUEDA INTERESAR

Por medio de la presente relaciono el personal que asistid y participo de la capacitacién
sobre Buenas Prdcticas de manufactura y Manipulacién Higiénica de Alimentos, conforme a
lo establecido en el Titulo Ill, Art. 12 de la Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de la
Proteccion Social y el plan adjunto.

Por consiguiente, hago entrega de la constancia de asistencia y participacién del personal
relacionado a continuacién:

T CODIGO | | NOMBRESYAPELLIDOS | N.DOCUMENTO
20221319 MARIA DEL CARMEN RICO VERGARA 1,006,127,263
SAMAVECOM
"o CONSULTING AND BUSSINES
Cordialmente’ 2328003 SansamOS ?: S 9

ﬁ#&@m e

Auditor Interno Buenas Prdcticas de Manufactura
HACCP e ISO 22000:2005

CEL. 3134732780 e-mail: samavicom2015@gmail.com
Fusagasugd- Cundinamarca
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SISTEMA DE AUDITORIAS MEDIO AMBIENTALES, VIGILANCIA

@ b & CONTROL OF MANAGEMENT

PROCESO: SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD ALIMENTARIA
SA \MAVY & com PROCEDIMIENTO: CAPACITACION EN B.P.M Y MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

AND B

f

6. EVALUACION 1

La evaluacion tiene como finalidad conocer cudles son los logros, el conocimiento y el grado
de cumplimiento de los objetivos del proceso de capacitacion y su impacto en la conducta y
actitudes del manipulador de alimentos.

7. CRONOGRAMA DE CAPACITACION

| ACTIVIDADES

o i) N o

CAPACITACION
MODULO |
CAPACITACION
MODULO I
CAPACITACION
MODULO IlIA

‘ CAPACITACION 5 %]
I MODULO 11IB

CAPACITACION

EVALUACION :]

En constancia,

9/1 M AVE.COM
fumm £ND BUSSINES

C"\s FJ a Aud tonig
L Bugaas Practicas |

; VIVIEKA CORREARMORKLEs
: Auditor Interno Buenas Prdcticas de Manufactura
HACCP e ISO 22000:2005

: CEL. 3134732780 e-mall: samavicom2015@qmail.com

» Fusagasugd- Cundinamarca
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